Menu Saint-Valentin
S 94 € -

(hors boissons, hors fromages)

Mise en bouche
Gougeres, pana cotta de betterave, coussin de riz au condiment algues curcuma, tartelette
inspiration Pissaladiere

f

Noix de Saint-Jacques, topinambour et hélianthis, cafe,
beurre blanc de bardes

A

Queue de lotte nacree, lentilles, salsifis, crosnes, sauce au citron noir et gingembre

A

Quasi de veau francais, patate douce et navet boule dor, cresson jus épice

A=

Citron

f

Chocolat noir légerement fumé et poire

Suggestions :

S¢lection de fromages de Camille
Supplément de 19 euros Accord Mets & Vins - Trois verres
- 29 euros -
Coupe de Champagne Chaput
- 16 euros -
Aperitif maison - 12 euros

Accord Mets & Vins - Quatre verres
- 39 euros -



